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RISTORANTE

LA ROCCHETTA
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Antipasti di Terra

Cavallo
In tartare, crema di sedano, tuorlo d’uovo crudo e tartufo nero euro 18,00
Culaccia euro 15,00
Culatello euro 18,00

Salumi Piacentini

Coppa, prosciutto crudo, salame, pancetta e lardo con giardiniera di nostra produzione e
gnocco fritto euro 15,00

Primi Piatti di Terra

Caramelle
Di ortica e ricotta in fonduta di grana padano 24 mesi euro 14,00
Ravioli
Di culatello e ricotta con punte d’asparagi euro 14,00
Tortelli Piacentini euro 14,00
Pisarei e faso euro 14,00

Barbecue di Terra

Grigliata Mista euro 22,00

Tomahawk di maialino nazionale con peperoni e cipolle stufate euro 22,00
Chateaubriand di manzo su letto di rucola euro 25,00
Costata di manzo Angus Irlanda 600 gr euro 30,00

Fiorentina di manzo Angus Irlanda 1000 gr euro 50,00

Cavallo il filetto nazionale euro 25,00

Agnello costolette Nuova Zelanda euro 25,00

Filetto di bufalo nazionale euro 25,00



1
=" w‘§~8

LA ROCCHETTA

it

Antipasti di Mare
Crudita
Assortita: scampi, ostrica, gambero di Sicilia, orata, salmone, tonno, capasanta

euro 30,00
Salmone

Marinato al sale grosso con insalata di mango e gel al limone e zenzero euro 15,00

Gamberi
Rossi crudi con mousse al caprino e uova di trota salmonata e pepe rosa euro 18,00
Ombrina
In tartare con alici marinate, peperoni arrosto e corallo euro 17,00
Primi Piatti di Mare
Tagliolini
Crema di porcini, topinamburg e tartare di scampi crudi euro 18,00
Bigoli
Al torchio con polpo in casseruola e il suo brodetto euro 16,00
Paccheri
Con calamari, cozze, vongole, gamberi e datterini euro 16,00
Gnocchi
Di ricotta, bisquit di crostacei, pomodorini confit e olio al basilico euro 16,00
Barbecue di Mare
Grigliata Mista euro 25,00
Spiedini di mazzancolle e piovra del Marocco euro 20,00
Branzino euro 22,00
Salmone euro 22,00
Scampi euro 22,00
Tonno in crosta di sesamo e papavero su letto di songino euro 23,00
Salmone euro 22,00
Orata euro 22,00

Mazzancolle euro 22,00
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Tarte Tatin
tiepida alle mele con gelato alla cannella

(grano- uova- latte e derivati) euro 8,00
Millefoglie
con fragole fresche e spuma di zabaione
(uova-grano— latte e derivati) euro 8,00
Tiramisu
tradizionale con amaretti di Saronno
(grano—uova- latte e derivati) euro 8,00

Ananas fresco euro 6,00

Fragole fresche euro 6,00
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Coppa Spagnola
Gelato alla crema, panna montata, amarene Fabbri e salsa al cioccolato

(uova- grano- latte e derivati) euro 8,00

Meringa
con coulis di lamponi, panna montata, gelato alla crema e frutti di bosco freschi

(uova- grano- latte e derivati) euro 8,00

Mousse
al cioccolato fondente, caramello salato, crumble al cacao

(uova- grano— latte e derivati) euro 8,00

Semifreddo
Ai marrons glaces con salsa al cioccolato

(uova- latte e derivati) euro 8,00

Catalana
Al caffé con gelato ai pistacchi di Bronte

(uova-latte e derivati) euro 8,00



